. -LES DEUX MAGOTS




Onde a gastronomia encontra a
arte de celebrar

Aqui cada evento ¢ um capitulo de
elegancia e charme.

LES DEUX MAGOTS



MENU DE
04 TEMPOS

PRIMEIRO TEMPO PARA COMPARTILHAR

Salmao defumado com blinis de caviar mujols, creme azedo

Terrine de foie gras com geleia de figo ao vinho do porto

Presunto de magret de pato defumado com frutas secas

Cesta de paes e brioche

SEGUNDO TEMPO

Frutos do mar ao molho champanhe e coulis de ervas frescas (robalo, camarao, vieiras)
TERCEIRO TEMPO

Filet mignon Rossini

QUARTO TEMPO

Bandeja de patisserie
Selecao de Petit four na mesa

Pacote Soft Drinks (dguas - com e sem gas, refrigerante zero e normal)
Taxa de servigo de 13% adicionada ao final do valor do menu por pessoa



MENU

Saint German des Pres

ENTRADA

Burrata ou
Carpaccio de mignon

PRINCIPAL

Supreme de frango ao curry, chutney de manga e cuscus marroquino
Linguado grelhado, legumes no vapor e manteiga de alcaparra
Raviolis de ricota ao limao, molho pomodoro e manjericéo

SOBREMESA
Mini Tarteletes - morango, limao, chocolate 70% e mirtilo

ADICIONAL CESTA DE PAES + TABUA DE QUEIJOS & FRIOS

Soft Drinks (dguas — com e sem gds e refrigerantes)
Jd incluso no valor o menu impresso
Taxa de servigo de 13% adicionada ao final do valor do menu por pessoa



MENU

Les Marais

ENTRADA

Salada cabra ou
Mini carpaccio de mignon

PRINCIPAL
Filet Mignon au poivre com puré de batatas

Salmao, puré de couve-flor caramelizado, manteiga noisette condimentada
Raviolis de ricota ao limao, molho pomodoro e manjericéo

SOBREMESA

Mini Tarteletes - morango, limao, chocolate 70% e mirtilo

ADICIONAL CESTA DE PAES + TABUA DE QUEIJOS & FRIOS

Soft Drinks (dguas — com e sem gds e refrigerantes)
Jd incluso no valor o menu impresso
Taxa de servigo de 13% adicionada ao final do valor do menu por pessoa



MENU
Champs Elysées

ENTRADA

Pate en croute ou
Salmao defumado

PRINCIPAL
Risoto de camardes e ervas frescas

Bife ancho de Angus grelhado @s0g), molho Béarnaise e batatas fritas
Raviolis de ricota ao limao, molho pomodoro e manjericao

SOBREMESA

Mini Tarteletes - morango, limao, chocolate 70% e mirtilo

ADICIONAL CESTA DE PAES + TABUA DE QUEIJOS & FRIOS

Soft Drinks (dguas — com e sem gds e refrigerantes)
Jd incluso no valor o menu impresso
Taxa de servigo de 13% adicionada ao final do valor do menu por pessoa



MENU

Cafe da manha para grupos

JEAN PAUL-SARTRE

Escolha de bebida quente entre: expresso, café coado ou café com leite
Selecdao Gourmet do padeiro: baguete com manteiga, geleia caseira.
Ovos mexidos, fatias de presunto

Suco de laranja natural 250ml

Salada de frutas

ou

COMPLETO - CROISSAN'T OU PAIN CHOCOLATE + CROQUE MONSIEUR

Crogue com presunto, queijo estilo "Deux Magots", e salada verde

TAGA DE ESPUMANTE WELCOME DRINK
(SALTON, MUMM OU VEUVE AMBAL)

Pacote Soft Drinks (dguas - com e sem gds, refrigerante zero e normal) R$ 60,00 por pessoa
Taxa de servigo de 13% adicionada ao final do valor do menu por pessoa



Ambiente

AREAS EXCLUSIVAS

JARDIM
BIBLIOTECA
BAR

SALAO INTERNO

CAPACIDADE

(nimero de pessoas sentadas Area da Biblioteca)
(FRENTE) - 35 pessoas Area da biblioteca

(TRAS) - 25 pessoas
RESTAURANTE INTEIRO: 180 pessoas

HORARIO DE FUNCIONAMENTO

8:30H ATE 23:30 (SEGUNDA A SABADO)
8:30 A 22:30 (AOS DOMINGOS)




Extras

CRIANCAS:

30% do valor do menu para criangas acima de 08 anos
Menores de 08 anos nao é cobrado

VALET TERCEIRIZADO:
R$40,00 por carro

DONT’S DE EVENTOS:

Ndo pode DJ

Ndo pode playlist personalizada

Nao pode musica ao vivo

Ndo pode decoragdao chamativa que modifique o
ambiente/decoragao do restaurante

FORMA DE PAGAMEN'TO:

100% do valor no ato de aceite da proposta;
O valor podera ser pago em cartdo de crédito ou
através de transferéncia/depdsito bancario ou pix

*Materiais audiovisuais s6 poderdo ser usados em areas exclusivas
S3o cobradas taxas adicionais por essa exclusividade e privacidade do espago




[LES DEUX MAGOTS

L’ART DE VIVRE PARIS

www.lesdeuxmagots.com.br
@lesdeuxmagotsbrasil
Tel.: (11) 3068.0028

Futura Gastronomia SA
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